
 

 

RISTORANTE 
 

 

 

 

 

 

 

CASINÒ LOCARNO 

 

 

 

WINE LIST 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

VINI SELEZIONATI AL CALICE DALLA NOSTRA 

CANTINA 

 

Vino bianco al calice 7 

Vino rosso al calice                                               7 

Vino rosato al calice                                            7 

Prosecco al calice                                                7 

Franciacorta al calice                                        10 

Champagne al calice                                        10 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

BOLLICINE 

 

 

Prosecco millesimato DOC Val D’Oca                           42 

Veneto, 100% Glera 

Temp di servizio 6-8° 

Franciacorta brut DOCG C. Castaldi                              60 

Lombardia, 80% Chardonnay,10% Pinot nero,10% Pinot bianco 

Temp di servizio 3-4° 

Franciacorta rosé DOCG C. Castaldi                              65 

Lombardia, 65% Chardonnay, 35% Pinot nero 

Temp di servizio 3-4° 

Champagne Beatrice Baron brut                                    60 

Champagne, 60% Chardonnay, 20% Pinot nero, 20% Pinot Meunier 

Temp di servizio 3-4° 

Champagne Beatrice Baron rosé                                    65 

Champagne, 80% Pinot Noir, 20% Pinot Meuneir  

Temp di servizio 3-4° 

Champagne Perrier-Jouet brut AOC                             120 

Champagne, 40% Pinot Nero, 20% Chardonnay e 40% Pinot Meunier 

Temp di servizio 3-4° 

Champagne Ruinart AOC                                               160 

Champagne, 40% Chardonnay,57% Pinot Nero,3% Pinot Meunier 

Temp di servizio 3-4° 

 

 

 

 



 

BIANCHI 

 

 

Merlot bianco Prà Brivio                                                      42 

Ticino,40% Merlot, 25% Chardonnay, 20% Semillon,15% Sauvignon 

Temp di servizio 8-10° 

Merlot bianco Cherubino Matasci                                     42 

Ticino,100% Merlot 

Temp di servizio 8-10° 

Arneis Langhe DOC Sarotto                                                42 

Piemonte, 100% Arneis 

Temp di servizio 8-10° 

Sauvignon Jermann                                                             60 

Friuli, 100% Sauvignon 

Temp di servizio 8-10° 

Pinot grigio IGT Casalforte                                                   42 

Veneto, 100% Pinot grigio 

Temp di servizio 8-10° 

Chardonnay Sensi                                                                42 

Toscana, 100% Chardonnay 

Temp di servizio 8-10° 

Pecorino IGT Cascina del Colle                                          42 

Abruzzo, 100% Pecorino 

Temp di servizio 8-10° 

 

 

 



 

BIANCHI 

 

 

Greco di Tufo DOCG Vesevo                                               42 

Campania, 100% Greco di Tufo 

Temp di servizio 8-10° 

Vermentino Costamolino Argiolas                                       42 

Sardegna, 100% Vermentino 

Temp di servizio 8-10° 

Gewürztraminer AOC Leon Beyer                                        50 

Alsace, 100% Gewürztraminer 

Temp di servizio 8-10° 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ROSATI 

 

 

Rosato Tre Fratelli Matasci DOC                                            42 

Ticino, 100% Merlot 

Temp di servizio 8-10° 

Rosato Langhe DOC R. Sarotto                                              42 

Piemonte, 100% Nebbiolo 

Temp di servizio 8-10° 

Rosé AOC Mirabeau Etoile                                                    45 

Francia, 90% Grenache,10% Syrah 

Temp di servizio 8-10° 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ROSSI 

 

 

Merlot rosso DOC Brivio                                                       42 

Ticino, 100% Merlot 

Temp di servizio 16° 

Merlot rosso Selezione d’Ottobre Matasci                         42 

Ticino, 100% Merlot 

Temp di servizio 16° 

Barbera d’Asti DOCG Lavignone                                        42 

Piemonte, 100% Barbera 

Temp di servizio 16-18° 

Dolcetto d’Alba DOC R. Sarotto                                          42 

Piemonte, 100% Dolcetto d’Alba 

Temp di servizio 16-18° 

Nebbiolo Langhe DOC R.Sarotto                                         45 

Piemonte, 100% Nebbiolo  

Temp di servizio 16-18° 

Barolo Briccoberga DOCG R.Sarotto                                  87 

Piemonte, 100% Nebbiolo 

Temp di servizio 16-18° 

Amarone Costasera DOCG Masi                                        79 

Veneto, 40% Corvina, 30% Rondinella, 30% Molinara 

Temp di servizio 18-20° 

Ripasso della Valpolicella DOC Casalforte                       45 

Veneto, 40% Corvina, 30% Corvinone, 30% Rondinella 

Temp di servizio 18-20° 



 

ROSSI 

 

 

Chianti Classico DOCG Riserva La Madonnina                  42 

Toscana, 80% Sangiovese, 10% Colorino, 10% Pugnitello 

Temp di servizio 18° 

Villa Antinori Rosso IGT Antinori                                             45 

Toscana, Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Petit Verdot, Syrah,Merlot 

Temp di servizio 16-18° 

Le Volte dell’Ornellaia Rosso IGT Toscano                           60 

Toscana, 50% Merlot, 30% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon 

Temp di servizio 16-20° 

Brunello di Montalcino DOCG Banfi                                      95 

Toscana, 100% Sangiovese 

Temp di servizio 18-20° 

Tenute San Guido Guidalberto Rosso IGT                             98 

Toscana, 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 

Temp di servizio 18-20° 

Montepulciano d’Abruzzo Bio DOC Cascina del Colle      42 

Abruzzo, 100% Montepulciano 

Temp di servizio 18-20° 

Primitivo di Manduria Abbasc Ionis                                       45 

Puglia, 100% Primitivo 

Temp di servizio 18-20°       

Cannonau di Sardegna Riserva DOC Sella e Mosca          42 

Sardegna, 100% Cannonau  

Temp di servizio 18-20° 

 


